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Z czego sktada sie piwo cz. 2

Po co nam wech?

Wigkszo$¢ wrazen, jakie odczuwamy je-
dzac czy pijac produkty spozywcze, odbiera-
my za pomocg wechu. Zapach moze spra-
wia¢ wrazenie odczuwania w jamie ustnej.
Zjawisko to nazywamy projekcjg zapachu na
smak. I tak, pijac piwo o wyraznym stodkim
zapachu, czgsto stwierdzamy ze jest ono
stodkie pomimo tego ze natezenie tego sma-
ku jest niewielkie. Zapach petni bardzo istot-
ng role ostrzegawczg — zanim cokolwiek zje-
my czy wypijemy, dochodzi do nas fala
aromatu, ktora informuje, czy faktycznie
warto siggna¢ po dany produkt, czy tez jego
czas przydatnosci do spozycia dawno minat.
Won dymu, gazu czy trucizn ostrzega nas
przed niebezpieczenstwem. Sg sytuacje,
w ktorych odpowiada nam z pozoru nieprzy-
jemny zapach, np. plesni w przypadku seréw
plesniowych. Ale zaraz, skad wiemy, ze ten
ser powinien pachnie¢ w taki a nie inny spo-
sob, dlaczego potrafimy bezbtednie okresli¢
setki zapachow, przyporzadkowujac je do
roznych produktow czy sytuacji? Otoz kazdy
z nas nosi przy sobie olbrzymi katalog wzor-
cow zapachowych kompletowany i uzupet-
niany przez cate zycie.

Pewne jak w banku

Zasob zapachow, jakie przechowuje nasz
mozg, nazywamy bankiem zapachowym.
Odczuwajac wielokrotnie jakas won, mozg
rejestruje ja, 1 kiedy po raz kolejny impuls in-
formujacy o wyczuwanym zapachu zostanie
wystany do kory modzgowej, w utamku se-
kundy wysytana jest informacja zwrotna
»czym to pachnie”’. Nikt nie wie, ile zapa-
chow mozemy zapamigtad, a ich liczba jest
uzalezniona od sytuacji, w jakich bywamy,
produktow, ktore spozywamy i oczywiscie
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od indywidualnych predyspozycji kazdego
z nas. Pamigc¢ zapachowa pozwala nam szyb-
ko zdefiniowac¢ aromat, ktory juz kiedy$ czu-
lismy. Jezeli jest to nowy zapach, moze by¢
zapamigtany i przy kolejnym zetknieciu
z tym bodzcem bezbtednie rozpoznany:.

lle zapachéw istnieje na $wiecie?

W przypadku smakow, sprawa jest prosta
- znamy stodki, gorzki, kwasny i stony.
Wszystkie doznawane odczucia smakowe
wynikajg z rozmaitych kombinacji smakow
(podobnie ma si¢ rzecz z kolorami, kilka ba-
zowych tworzy caty palete barw). Przez dtu-
gi czas wsrod naukowcow panowata opinia,
ze podobnie ma si¢ rzecz z zapachami. Pe-
wien francuski naukowiec starat si¢ sklasyfi-
kowa¢ wszystkie istniejace zapachy. Badajac
grupe ludzi, opisywat poszczegolne zapachy;
tworzac ich katalog. Kiedy po roku sklasyfi-
kowat 8 gtéwnych aromatow, sadzit, ze jest
bliski okreslenia zapachow podstawowych,
z ktérych powstajg wszystkie aromaty na
swiecie. Jednak kolejne lata badan przynosity
coraz to inne zapachy. W 15. roku doswiad-
czen liczba zapachow wynosita juz 256. Wte-
dy to naukowiec postanowit przerwac bada-
nia. Mozemy wiec wnioskowac, ze na $wiecie
istniejg tysigce zapachéw i nie sposob ich
wszystkich sklasyfikowac.

Aromatyczna piramida

~Zapach piwa” to pojecie, ktore dla wielu
0sob, zwlaszcza nielubujgcych sie¢ w zagad-
nieniach piwnej kultury ma raczej negatywne
konotacje i nawet samo stowo ,,zapach” wyda-
je im sie tutaj sporym naduzyciem. Tymcza-
sem piwo 1 jego bogaty $wiat r6znorodnosci
zapachowej to cata piramida, ktora na swoim
szczycie ma dos¢ oczywiste aromaty stodu

Zapach

Kazdy, kto choc raz w zyciu doswiadczyt przezigbienia z silnym katarem, wie do-
skonale, jak wielu wrazen sensorycznych dostarczajg aromaty i jak nudne bytoby zy-
cie, gdybysmy nie czuli i nie rozpoznawali setek tysiecy rozmaitych zwigzkow che-
micznych o przeroznej charakterystyce zapachowej. ‘liczy sig to tego, co jemy i pijemy,
ale rowniez tego kim jestesmy, gdzie i w jakim towarzystwie przebywamy etc. Zapa-
chy majg duzo wigkszy wptyw na nasze zZycie niz nam si¢ wydaje i aby si¢ o tym
przekonac, nie trzeba odbywac kulinarnej wyprawy dookota swiata. Wystarczy
przyjrzec si¢ temu, co pozornie dobrze znamy i odkryc to na nowo. Stali czytelnicy
piwnego cyklu wiedzq juz, ze temat ten nieuchronnie zmierza w kierunku piwa i pre-
dzej czy pozniej musi poruszyc piwne tematy. Pominmy wiec porownania, metafory
i inne wysublimowane techniki literackie i po prostu przyjrzyjmy si¢ piwnym aroma-
tom, ktore towarzyszq nam niemal na co dzien, choc nie zawsze zdajemy sobie z tego
sprawe. Zeby jednak w petni zrozumiec nature wyczuwania woni i prawa, jakie 1zg-
dzg tym procesem, powinnismy odbyc krotkg lekcje aromatycznej sensoryki. ..

i chmiely, jednak jej podstawa to niesamowita
mieszanka najdziwniejszych woni, ktore cie-
szg, $mieszg 1 szokujg nawet bardzo wytraw-
nych piwoszy. Przyjrzyjmy si¢ zatem wspo-
mnianej piramidzie i postarajmy si¢ wyciagna¢
na $wiatfo dzienne jej najwigksze tajemnice.

Gtéwne cechy zapachowe

Gdyby piwne aromaty podzieli¢ na war-
stwy, otrzymaliby$my 4 poziomy ,zaawan-
sowania’, a w kazdym z nich wiele zapa-
chow mniej lub bardziej wyczuwalnych,
zawsze jednak istotnych dla sensorycznej
jakosci piwa. Nawet poczatkujacy mitosnik
ztocistego napoju zauwazy cechy, takie jak
wytrawny aromat chmielu, miodowy za-
pach stodu i owocowo-drozdzowy bukiet.
Oprocz nich najczesciej da si¢ wyczué wy-
razne nuty alkoholowe (zwtaszcza w moc-
niejszych piwach) oraz ciemne nuty (w pi-
wach ciemnych) karmelu, toffi i kawy.
Zapachy te to pierwsza informacja na te-
mat piwa, ktora pozwoli nam odrézni¢ ka-
wowego stouta od chmielowego ale 1 bana-
nowego weissbiera, mocnego bocka od
jeszcze mocniejszego portera battyckiego.
To dzigki nim juz po pierwszym niuchu
mozemy zakrzykna¢: ,/To jest to!” lub prze-
zy¢€ rozczarowanie.

Przyktady wiodgcych nut zapachowych
w réznych gatunkach piwa:
* pilsner — stodowe: biszkopty, mleko z mio-
dem, toffi, karmel;
¢ ale — chmielowe: zywica, ziota prowansal-
skie, tyton, olejek sosnowy, gatazka rdozy;
* stout — palone: kawa, czekolada, tosty, ka-
kao;
* weissbier — drozdzowe: gozdziki, piernik,
banany;
* lambic — wytrawne: kwasowos¢, cierpkosc.



Cechy drugorzedne

To czgs¢ dla zaawansowanych, tu docie-
rajg tylko wytrwali poszukiwacze piwnych
aromatow. Chociaz intensywno$¢ tych
zwigzkow jest duzo nizsza, ich charakter
i specyfika sprawiaja, ze na nowo odkrywa-
my swiat piwa. Owe zapachy stanowia ro-
dzaj tta dla cech gtownych, a ich obecnos¢
jest kluczowa dla prawidtowego funkcjono-
wania profilu smakowego. Inaczej mowiac —
jezeli u podtoza zabraknie woni jetczejace-
go masta, nie bedziemy mogli w pelni
cieszy¢ sie karmelowym zapachem czeskich
pilsnerow. Synergia, kontrast czy interakcja
to zjawiska popularne w sensorycznym
$wiecie piwa i to wtasnie na nich opiera si¢
sita r6znorodnosci piwnych stylow. Chemik
powie, ze to tylko chemia, biochemik wspo-
mni co$ o enzymach, a technolog udowodni
zasadno$¢ norm technologicznych. Jednak
tylko piwowar wie, ze warzenie piwa to nie
do konica opisana sztuka, ktorej arkanow nie
da si¢ zmierzy¢, zwazyc¢ 1 zanotowac. Tych,
ktorzy probuja to zrobic, czeka catkiem nie-
chmielowa gorycz porazki.

Przyktady cech drugorzednych w sty-
lach piwa:
* pilsner - zwigzki siarkowe, zapach maslany;
* ale — suszone owoce, razowe pieczywo;

POLSKI SEOWNIK

Bio(graficzno)-Bachiczny

Stanistaw Przybyszewski (1868 -
1927), znany pisarz, poeta, dramaturg,
chodzaca legenda Mtodej Polski i jeden
z najbardziej znanych skandalistow. Jego
bogaty i skomplikowany zyciorys wygla-
da jak pasjonujgca ksigzka, wiec nic dziw-
nego, ze na jego temat powstaly tysigce
artykutow 1 niejedna biografia. Twor-
czo$¢ Przybyszewskiego doczekata sie¢
rowniez wielu analiz, ale popularng jest
teza, ze jego dziet... czyta¢ si¢ nie da. Na-
tomiast do historii przeszedt jako jedna
z najbarwniejszych postaci Mtodej Polski
i dwudziestolecia miedzywojennego. Nie-
mata role odgrywat zaréwno w jego bio-
grafii, jak i w licznych anegdotach wta-
$nie alkohol.

Ciemng i nieprzyjemng strong jego zy-
ciorysu sa relacje rodzinne, ktore mozna
okresli¢ krotko jako nieistniejgce. Opusz-

* stout — skorka chleba, wedzonka;
* weissbier — maslanka, kukurydza;
* lambic - cytryna, grejpfrut.

Cechy poboczne — grupa zwigzkow zapa-
chowych, z ktorych istnienia nie zdaja sobie
sprawy nawet piwowarzy. Gnijgce warzywa,
biatko jaja, mocz kota to tylko niektore z dra-
stycznie brzmigcych deskryptorow. Zanim
jednak z niesmakiem odstawimy szklanke
piwa, musimy zda¢ sobie sprawe z faktu, ze
dziesigtki dziwnie brzmigcych aromatow tak
naprawde tworza bukiet piwa. Sa bowiem
istotnym podtozem dla innych, bardziej me-
dialnych aromatow:

Przyktady zwiazkow i ich charakterystyka
zapachowa:

* pilsner — zapach nastoneczniony;

« ale — zapach roslinny, trawiasty;

« stout — orzechy;

« weissbier — jetczelgce masto, zielone oliwki;
* lambic - skora, ocet.

Sita réznorodnosci
Analizujac dalej piwny $wiat, napotkamy
setki nut aromatycznych o r6znym charakterze
inatezeniu. To wlasnie dzieki nim rozpoznaje-
my nasze ulubione piwa lub zakochujemy si¢
w innych od pierwszego tyku. Aromatyczna
roznorodnos¢ sprawia, ze Swiat piwa jest nie-

czat kolejne kobiety i zony, odbijal zony
swoich przyjaciol, tak jak Kasprowicza,
zupelnie nie interesowat si¢ swoimi dzie¢-
mi z roznych matzenstw. By¢ moze miat
na to wplyw réwniez jego swiatopoglad
i zainteresowania satanizmem. Podobnie
byto z alkoholem. Stosunku Przybyszew-
skiego do napojow alkoholowych nie moz-
na porownac do takich wybitnych postaci
jak Paderewski, ktory cenit dobre trunki,
znatl si¢ na nich i pijat niemato. Przyby-
szewskiego natomiast okresli¢ mozna tyl-
ko jako notorycznego alkoholika. Pociag
do alkoholu, a pijat przede wszystkim czy-
stg wodke, sprawil, ze raz po raz popadat
w alkoholizm. Z tego tez powodu, np.
w 1905 r. musiat poddac si¢ kuracji odwy-
kowej. Niewiele to dato. Z drugiej strony,
o jego alkoholizmie i zamitowaniu do al-
koholi swiadczy wiele krgzacych do dzi$
anegdot i te majg bardziej wesolg tonacje.

Prawdziwg karier¢ m.in. zrobito po-
wiedzenie o zapraszaniu ,na zajaczka’.
Autorem 1 tworcg byt oczywiscie Stani-
staw Przybyszewski. Ot6z pewnego razu
Przybyszewski zaprosit na obiad znanego
literaturoznawce dr. Jana Lorentowicza,
mowigc, ze zaprasza go na zajaczka. Kie-
dy Lorentowicz zapukat, Przybyszewski
nie mdgt sobie przypomniec celu jego wi-
zyty, a Lorentowicz z niecierpliwoscig
oczekiwat ,na zajaczka”. Przez pewien
czas nic si¢ nie dziato, panowie rozma-

konczaca sie opowiescia, ktora dla swiadome-
go piwosza jest jak piwny rodowod roznigcy
przecietne trunki od arcydziet piwowarskiej
sztuki.

Maciej Chotdrych
www.piwoznawcypl

wiali na rézne tematy, az wreszcie przy-
pomniat sobie co$ i powiedziat: - Zajgczka
jakos nie ma, ale pozycz pan rubla, to posle po
wdodke... Rowniez sposob picia wodki —
szklankami — zaskakiwat i szokowat. Pew-
nego razu, kiedy w porannych godzinach
odwiedzit go Antoni Stonimski, Przyby-
szewski postawit na stole dwie szklanki.
Niebawem do jednej z nich zamiast ocze-
kiwanej przez Stonimskiego... waddki
i mowiac: — Pij robaczku — zachecit goscia
do konsumpcji.

Niestety tak mato regularny, a wystrza-
towy tryb zycia bardzo szybko wystawiat
rachunek. Wszystko to odbywato si¢ kosz-
tem zdrowia, a ,Stachu” Przybyszewski,
jak twierdzit jeden z jego przyjaciot, juz
w tym czasie wygladat jak starzec i dobro-
tliwie patrzyt na wszystko wyptowiatymi oczy-
ma, a jedyng troskg jego byta petna manierka
blaszana ordynarnej wodki, ktorg miat zawsze ze
sobg... Alkoholizm i wcze$niejsze ekscesy
erotyczne potaczone ze statymi zmianami
partnerek doprowadzity do wczesnej
$mierci. Przybyszewski zmart w wieku
59 lat, pozostawit po sobie wyrazny slad
w historii, ale z zalem trzeba stwierdzic, ze
jest to raczej $lad niezbyt przyjemny i mity,
rowniez jesli chodzi o jego stosunek do na-
pojow alkoholowych.

Pawet Libera
pawel.libera@interia.pl
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