grudzien 2011 RYNKI ALKOHOLOWE

PIWO

Z notatnika piwoznawcy
— piwa Swigteczne

czesC 7

Maciej Chotdrych, www.piwoznawcy.pl

Swieta to chyba najwazniejszy czas
w roku. Przygotowujemy sie do nich, pla-
nujemy, gotujemy, przystrajamy. W tym
okresie wszystko musi byé specjalne, od-
Swietne. Specjalny wystroj, niecodzienne
menu, nieszablonowe alkohole. Czy
w tym gorgcym okresie znajdziemy czas
na piwo? Zgodnie z teorig mito$nikow
ztotego trunku — zawsze mozna znalezé
czas na piwo i nie ma takiej sytuacji, do
ktérej piwo nie pasuje. By jednak nie bul-
wersowac rodziny widokiem naszego pie-
nistego, ztotego napoju na stole, warto
siegnaé po piwa, ktére z dumg spetnig
Swigteczny obowigzek. Po pierwsze ich
wyglad zachwyci biesiadnikéw, po drugie
ich smak idealnie wpisze sie pomiedzy
kutie, orzechy, suszone owoce i pierniki.
Krétko moéwigce, bedzie to typowo $wig-
teczny napitek. [

GORDON XMAS

Miejsce pochodzenia: Potudniowa Szkocja.
Zawartosc¢ alkoholu: 8,8%.

Idealna temp. serwowania: 13°C.
Gatunek: Strong scottish ale.

Wyglad: Ciemnobrgzowa ze $liwkowym od-
cieniem. Pienisto$¢ w odcieniach brazu.
Zapach: Potaczenie jasnych cech stodo-
wych z ciemnymi nutami stodu karmelowego
i chmielowym aromatem w tonach zywicy
i §ciotki lesnej. Owoce obecne w tle dopet-
niajg bukietu i sprawiajg, ze piwo posiada
wysokg petnie aromatu. Zapachy karmelu
i toffi wyczuwalne sa przez diugi czas, zwigk-
szajgc swoje natezenie podczas degustaciji
i ogrzewania proby. Catos¢ konczy si¢ go-
ryczkowym zapachem palonego stodu.
Smak: W poréwnaniu z bukietem do$¢ ubogi,
nalezy jednak pamiegtaé, ze to szkockie ale
i jego gtbwna cechg smakowg musi byé
chmiel, nie tylko w postaci wytrawnej gorycz-
ki, ale tez jako surowy, zywiczny posmak
przywodzgcy na mys| $wieze szyszki chmielu.
Ocena ogdlna: Szkocka wersja piwa $wig-
tecznego zachowata catg swojg szkocka
dume przynalezng gatunkowi ale. Pomimo
obecnosci $wigtecznych nut, caty czas czu-
jemy tu ortodoksyjny, wyspiarski smak praw-
dziwego piwa. Potaczenie to sprawi rado$é
mito$nikom zdecydowanych piwnych sma-
kow, ktorzy z okazji $wigt pragneliby smako-
wej niespodzianki mieszczgcej sie w ich or-
todoksyjnym pojmowaniu piwnego $wiata.
Gordon Xmas to okietznana wersja $wig-
tecznego szalenstwa.

SIERRA NEVADA CELEBRATION ALE

Miejsce pochodzenia: Kalifornia, USA.
Zawartosc¢ alkoholu: 6%.

Idealna temp. serwowania: 12°C.
Gatunek: India pale ale.

Wyglad: Pomaranczowo-miedziana. Pieni-
stos¢é $rednia, do$¢ szybko opadajagca.
Zapach: Przede wszystkim cytrusowe nuty
chmielu. Przynalezno$¢ do ekskluzywnego
stylu IPA objawia sie wiasnie gamg nut
chmielowych. Sierra Nevada dodatkowo ta-
mie chmielowe aromaty zapachem stodu
i gorzkiej czekolady, co sprawia, ze bez trudu
odnajdziemy w tym piwie $wigteczny poten-
cjat.

Smak: Goryczkowy z cierpkimi i garbniko-
wymi nutami. Piwo zdecydowanie gorzkie,
jednak jego goryczka jest zdecydowanie wy-
sokiej jakosci. Wyczuwalna gtéwnie podczas
przetykania, pozostawia wytrawny finisz,
ktory elegancko zanika, generujgc che¢ na
kolejne tyki. Konsystencja piwa jest oleista,
gesta, co buduje ztozong i wielowymiarowg
petnie smaku.

Ocena ogdlna: Piwo $wigteczne w kazdym
calu. Co wazne, nie jest bardzo alkoholowe,
dzigki czemu pozostaje trunkiem sesyjnym,
towarzyskim. Dla jego smaku i aromatu waz-
ne jest trzymanie sie wskazanej temperatury
serwowania.




Miejsce pochodzenia: Finlandia.
Zawartos¢ alkoholu: 4,6%.

Idealna temp. serwowania: 9°C.

Gatunek: Lager wiedenski.

Wyglad: Barwa ciemnoztota. Wysoka gesta
pienistos¢.

Zapach: W pierwszej warstwie aromatu
znajdziemy orzechy, stéd i mioéd, czyli cechy
typowe dla wiedenskich lageréw. Relatywnie
niski poziom alkoholu pozwala dtugo cieszyé
sie jego aromatem bez zmeczenia zmystow.
Chmiel wyczuwalny, jednak nie dominujacy.
Po ogrzaniu proby wyczuwalne bananowe
estry.

Smak: Piwo doé¢ lekkie w smaku. Wyczu-
walna przyjemna, stodowa ekstraktywnos$é.
Finisz ciepty, karmelowo-stodowy.

Ocena ogodlna: Koff Jouluolut posiada
wprawdzie $wigteczny potencjat, jest to jed-
nak zdecydowanie takze piwo do codzienne-
go uzytku. Doskonale akompaniuje tresci-
wym positkom, sprawdza sie takze jako
sktadnik aromatycznych soséw i marynat.

Miejsce pochodzenia: Prowincja Hainaut,
Belgia.

Zawartosc¢ alkoholu: 12%.

Idealna temp. serwowania: 14°C.
Gatunek: Barley wine.

Wyglad: Barwa ciemnoztota z pomaran-
czowymi refleksami. Piana kremowa, ge-
sta.

Zapach: tatwiej powiedzie¢ czym nie
pachnie. Znajdziemy tu aromaty owocéw
(gtéwnie banany i gruszki), cytruséw, zielo-
nych gatazek i lisci, stodu, karmelu i kawy,
a nawet skorki delikatnie przypalonych to-
stow. Bukiet ewoluuje w trakcie degustaciji,
konczac sie¢ wyraznym alkoholowym aro-
matem, ktory rozgrzewa i delikatnie ktuje
w podniebienie.

Smak: Stodowa petnia dtugo obecna na je-
zyku. Piwo oleiste i geste, wrecz kremowe.
Goryczka obecna, lecz doskonale ztago-
dzona bogactwem zapachoéw. Po prze-
tknigciu pozostaje wyrazny alkoholowy fi-
nisz i posmak garbnikowy.

Ocena ogdlna: Po prostu Swigteczne piwo.
Ciezko wyobrazi¢ sobie jego smak w innej
porze roku niz zima. Ma potencjat poréw-
nywalny z alkoholami mocnymi i winnym
grzancem. Jest to takze najbardziej znane
piwo $wigteczne na $wiecie.
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