O piwie mowi sie coraz wiecej. Polacy
stajg sie powoli znawcami tego trunku.
Dyskutujg, degustuja, oceniajg. Zaczyna-
ja coraz swobodniej czu¢ si¢ w wielkim
$wiecie piwa i coraz odwazniej wyrazaja
swoje opinie. Jednocze$nie pojawia si¢
coraz wiecej piwnych teorii i dogmatdow,
nie zawsze zgodnych z prawda. By przy-
czyni¢ si¢ do piwnej edukacji i rozwiac
watpliwosci mitosnikéw piwa, rozpoczy-
namy cykl ,Pogromcy Piwnych Mitow”.
Rozprawimy si¢ w nim z teoriami, legen-
dami i mitami, ktére cho¢ powszechnie
znane, nie zawsze znajduja potwierdze-
nie w piwnym $wiecie. Jednak jak w kaz-
dej legendzie, z reguty tkwi w nich ziarno
prawdy.

Czy to prawda, ze aby uzyskac¢ odpo-
wiedni poziom mocy w niektorych pi-
wach, wzmacnia si¢ je przez dolewanie al-
koholu? To pytanie, ktore bardzo czg¢sto
pojawia si¢ przy piwie. Co wiecej, wielu
piwoszy uwaza to za fakt oczywisty, o kto-
rym dyskutowac nie warto, zwlaszcza gdy
zdarzyto im si¢ kiedy$ wypi¢ naprawde
mocne piwo, w ktorym alkoholowy zapach
nie pozostawiat watpliwosci — dolano do
niego wodki badz spirytusu.

Jak jest naprawde?

Zacznijmy od jednoznacznego zaprze-
czenia. Do piw, nawet tych najmocniej-
szych, nie dolewa sie alkoholu. Powstaje
on na drodze fermentacji alkoholowej, za-
chodzacej w piwie dzigki obecno$ci droz-
dzy, i kilku zabiegow technologicznych,
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ktore pozwalaja uzyskac poziom alkoholu,
przy jakim drozdze nie moge juz praco-
wa¢é. Nie mozemy jednak zaprzeczaé, ze
piwosze w wielu piwach czuja wyrazne,
wrecz ordynarne nuty alkoholu, niezwig-
zanego ze smakiem i bukietem. Stad wta-
$nie bierze sie najcze$ciej mit o piwach
wzmacnianych. Przyczyna tego zapachu
nie jest z reguty poziom alkoholu, tylko
ogolna jakos¢ piwa. Nie wszystkie bowiem
mocne piwa smakujg tak, jakbySmy sobie
tego zyczyli. Nie wszystkie otulaja szla-
chetne akordy alkoholu cieptym ptasz-
czem karmelu i owocow. Sg piwa, ktorych
calg trescig jest alkohol i prawdziwy pi-
wosz powinien omijac je szerokim tukiem.

Surowce

Kluczowe znaczenie dla jakosci moc-
nych piw ma zrodto cukrow, z ktérych
drozdze wyprodukujg alkohol, i kondycja
samych drozdzy, na ktora wptywajg m.in.
warunki, w jakich przyjdzie im pracowac.
Najlepsze mocne piwa powstajg w 100%
ze stodu, najczesciej jeczmiennego. Po-
zwala to na wytworzenie alkoholu row-
nolegle z aromatycznym bukietem stodo-
wo-owocowym. Dzigki temu, tak jak
w przypadku whisky, alkohol, cho¢ wy-
razny, nie jest tu wcale wiodaca nuta. Im
wigcej znajdzie sie w piwie surowcow
niestodowanych, jak kukurydza, syropy
cukrowe czy cukier, tym gorzej dla jako-
$ci naszego mocnego piwa. W piwach ta-
kich alkohol jest najczesciej gtowna, je-
zeli nie jedyng cecha kreujaca ich smak.
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Poziom mocy

Tak naprawde ograniczeniem dla mocy
w piwie powinny by¢ jego walory smakowe.
Jezeli piwo posiada 25% alkoholu i jednocze-
$nie aromatyczny bukiet, czysta goryczke
i wytrawny finisz, 0znacza to, ze wypijemy je
z duzo wigksza przyjemnosciag niz 9-procen-
towe piwo o wddczano-gorzelanym aroma-
cie. Ostatnio w piwnym $wiecie rozgrywaja
si¢ swoiste zawody na najmocniejsze piwo.
Przez wiele lat prym w tej kategorii wiodt
stynny Samuel Adam’s Utopias ze swoim
25-procentowym poziomem alkoholu. Nie-
dawno jednak pojawito si¢ kilku pretenden-
tow do tego tytutu — piw o niebanalnym sma-
ku i zdecydowanie nietuzinkowych nazwach.
Do niedawna najmocniejszym byto Tactical
Nuclear Penguin o mocy 32% alkoholu, uwa-
rzone przez angielski browar BrewDog.
Szkoci szybko zapragneli przeja¢ palme
pierwszenstwa, postanowili wiec przebi¢
pingiwna o cate 9%. Tak powstato piwo o na-
zwie Sink the Bismarck i mocy 41%. Nasuwa
si¢ tu pytanie: czy to jeszcze piwo? Odpo-
wiedz jest prosta. Jezeli powstato ze stodu,
chmielu, wody i1 drozdzy i sg piwosze, ktorzy
je doceniajg — zdecydowanie jest to piwo.

Czy to mozliwe?

Technolog piwa zaprotestuje w tym mo-
mencie, dowodzac, ze drozdze piwowarskie
nie sg w stanie wyprodukowac¢ takiej ilosci
alkoholu, co wiecej — bedzie miat racje. Nie
da si¢ osiggnac takiej ilosci alkoholu w piwie
drogg fermentacji alkoholowej. Pierwszym
stylem piwa, ktory by zyska¢ na mocy uciekt



si¢ do fortelu, byt angielski barley wine
(mocna odmiana ale). Barley wine to po an-
gielsku jeczmienne wino — nazwa ta wzieta
si¢ wlasnie z technologii warzenia tego sty-
lu. Pracowaty w nim bowiem zaréwno droz-
dze piwowarskie, jak i winiarskie. Dzi$ wiek-
szo$¢ przedstawicieli tego gatunku robi sig,
wykorzystujac wytacznie drozdze piwowar-
skie wytwarzajace alkohol na poziomie 8 -
9%. Sg jednak w Wielkiej Brytanii piwa, kto-
re do dzi§ pozostaly wierne oryginalnej
technologii. Drugg metoda pozwalajaca
uzyskiwa¢ nieporéwnywalnie wyzsze za-
wartos$ci alkoholu jest wymrazanie — najczg-
$ciej wielokrotne, wody z piwa. Piwo jest za-
mrazane do momentu wykrystalizowania si¢
wody w formie krysztatkéw lodu, ktore pi-
wowarzy zbierajg, zageszczajac w ten spo-
sob piwo. Metoda pozwala na uzyskanie
w piwie mocy nawet 40% alkoholu.

Dobre mocne piwa
Istnieje kilka wskazdwek, ktore pozwolg
nam oceni¢, czy mocne piwo, z jakim mamy
do czynienia, nalezy do piwnej arystokracji,
czy tez jest zwykla przykrywka dla sporej
ilosci alkoholu i niczego poza tym. Dobre

mocne piwa posiadaja bukiet okrywajacy al-
kohol, goryczkowo-rozgrzewajacy finisz, wy-
sokg, stodowg pelnie smaku i - co najwaz-
niejsze — ewoluujacy smak i aromat. Oznacza
to, ze degustujac dobre mocne piwo, do-
swiadczamy kolejnych porcji sensorycznych
wrazen, ktore sktadaja sic w spojng catosc.
By sprawdzi¢ te teorie, wystarczy siegnac po
takie style, jak strong lager, porter battycki,
strong golden ale czy wspomniane barley
wine — naprawdg jest z czego wybierac.

Maciej Chotdrych
www.piwoznawcypl
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