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Zadni piwoznawczej wiedzy konsumenci piwa na catym $wiecie od lat zadaja sobie fundamentalne pytania dotyczace piwnej kultury.
Jednym z nich jest odwieczna zagadka, ktéra jak Swiety Graal rozbudza zmysty i nakreca wyobraznie. Chodzi oczywiscie o najlepsze piwo
na $wiecie. Marzenie kazdego piwosza. Niejeden twierdzi, ze juz je znalazt. Co ciekawe najczeSciej ma racje, a to dlatego, ze nie ma jedne-
20 piwa uznanego za najlepsze. Sa natomiast dziesigtki chmielowych napitkow, ktore dzieki magicznemu uktadowi cech smakowo-zapacho-
wych zjednujg sobie rzesze mitosnikow i stajg si¢ dla nich piwowarskim objawieniem.

Wydaje si¢ niemozliwe stworzenie rankingu, ktory okreslatby najlepsze, srednie i najgorsze piwa. Mozna jednak pokusi¢ si¢ o utoze-
nie listy najciekawszych piw $wiata, ktore wptynety na bieg historii piwowarstwa i na state wpisaty si¢ w menu prawdziwych piwoszy.

Zacznijmy wigc od miejsca 8. by zakonczy¢ na 1. Kolejne pozycje bedg przypisane stylom ciekawym z roznych wzgledow. Nie sposob
uzy¢ tu jednej skali. Zbyt wiele w tych piwach historii, magii i sztuki, aby daty sie tak po prostu uporzgdkowac i opisac.

Miejsce 8.
Lambic (unikalny proces warzenia)

Lambic to belgijskie
piwo fermentacji spon-
tanicznej. Juz sam pro-
ces warzenia daje mu
miejsce na naszej liscie
unikalnych piw.  Fer-
mentuje spontanicznie,
awiec bez dodatku droz-
dzy. Powstaje tylko w dolinie rzeki Zenne (nieopodal Brukseli), a za
jego smak odpowiada 86 réznych mikroorganizmodw, ktore tworzg mu
unikalny profil sensoryczny. Proces produkcji lambica to nierzadko
nawet 3 lata. Piwo dojrzewajac w beczkach nabiera wytrawnej kwaso-
wosci 1 cierpkosci. Nieprzygotowanych degustatorow powala octo-
wym aromatem i kwasno- cierpkim smakiem. Odmiany owocowe
z wisniami lub malinami fagodzg troche ostry charakter tego trunku.
Znawcy szukajg w nim glebokich nut, jakie znajdujemy w tokajach,
delikatnie stonego posmaku i goryczkowych akcentow pestki owoco-
wej. Aby polubic¢ lambica trzeba go naprawde dobrze poznac.

Miejsce 7.
Ale (sita r6znorodnosci)

Ale to klasyka an-
gielskiego piwa. Do
niedawna znaliSmy je
gltownie z krzyzowek
(angielskie piwo na
trzy litery). Dzi$ moze-
my juz cieszy¢ si¢ sma-
kiem tego stabo naga-
zowanego piwa gornej fermentacji. Gatunek ten stynie
z intensywnego chmielowego aromatu jakiego prozno szuka¢ w ca-
tym piwnym $wiecie. Naprawde jednak wyroznia ten styl ilos¢ od-
mian. Ortodoksyjne India Pale Ale, gorzke jak piotun Bitter, deli-
katne Honey Ale, karmelowe Brown Ale, czy mocne
i ekstraktywne Barley Wine - to tylko niektdre propozycje. Kazdy
znajdzie tu co$ dla siebie.

Miejsce 6.
Witbier (ziolowa kompozycja)

Gatunek witbier po-
wstaje  przy duzym
udziale stodu pszenicz-
nego 1 jeszcze wiek-
szym surowej, niesto-
dowanej pszenicy. Styl
ten zapada w pamigé
gtéwnie dzigki charak-
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terystycznemu zapachowi zidt i cytruséow. Natomiast kolendra
i skorki pomaranczy sprawiajg, ze Witbier idealnie syci zmysty
i jednoczesnie orzezwia. Doskonale nadaje si¢ zarowno do tono-
wania letnich upatow;, jaki i do akompaniowania lekkim potrawom
ztozonym z ryb, ryzu, owocow i ziot.

Miejsce 5.
Pilzner (prawdziwe piwo)

Archetyp jasnych
piw dolnej fermenta-
cji. Mowi sig, ze pierw-
szy pilzner powstat
w Pilznie w roku
1842. Jego nicustajacej
karierze sprzyja ze-
staw prawdziwie piw-
nych cech, ktore nie muszg by¢ ulotne, ani wyrafinowane. Pilzner
to przede wszystkim mocna chmielowa goryczka, intensywny
zapach chmielu, stodowa petnia smaku i owocowy bukiet. Dla
90% konsumentéw zlocistego napoju na $wiecie, pilzner jest sy-
nonimem prawdziwego piwa. Co wiecej, styl ten pasuje do pra-
wie kazdej sytuacji. Aperitif, akompaniament tresciwych dan,
letnie orzezwienie — w kazdej z tych okolicznosci mozemy liczy¢
na to ztote piwo dolnej fermentacji.

Miejsce 4.
Weizen (oryginalny charakter)

Profil smakowy tego
piwa pszenicznego moz-
na opisa¢ w kilku sto-
wach: gozdziki, banany,
masto, kwasowos¢. Dla
niewtajemniczonych za-
brzmi to tragicznie. Jed-
nak wyznawcy kultury
weizena wiedzg, ze tych kilka stow oddaje kluczowe cechy tego piwa
za ktorymi kryje si¢ jeszcze kilkanascie innych, powodujacych, ze we-
izen nie nudzi si¢ nawet po 9 kuflu, trwatos¢ jego piany stynna jest
w calym piwowarskim $wiecie i wreszcie, iz jest jedynym piwem
$niadaniowym, ktére Bawarczycy spozywaja ch¢tnie w godzinach po-
rannych w towarzystwie kietbaski i rogalika. Zimny weizen (niem.
pszenica) doskonale orzezwia. Delikatnie ogrzany dtonig uwalnia pa-
let¢ smakow i aromatow.

Miejsce 3.

Stout (moc ciemnych aromatow)

»Stout” po angielsku znaczy ,tegi”. Tak tez czesto okresla sie smak
i zapach stylu, ktorego krdlestwem jest Szkocja. Piwa te wbrew pozo-
rom wcale nie sg tegie w smaku. Jest to rodzaj sensorycznej sugestii,



ktdra polega na atakowa-
niu nosa aromatami
kawy; czekolady i1 palone-
go ziarna. Sugestia ta jest
tak silna, ze piwo czesto
odbierane jest jako moc-
ne 1 ekstraktywne. Tym-
czasem stout jak gorzka
kawa, budzi zmysty, orzezwia, ale nie syci, dzicki czemu Szkoci moga
spedza¢ przy nim dtugie godziny, debatujac nad wyzszoscig stoutow
ostrygowych nad owsianymi, czy réznicach pomi¢dzy 1zejszym milk
stotuem 1 wytrawng odmiang — dry stout.

Miejsce 2.
Trapist (odurzajaca pelnia aromatu)

W zasadzie o trapi-
scie powinno pisac si¢
nie krotka notke, ale od

i razu grubg ksigzke,
T o W a najlepiej — trylogie.
Kastri Mozna by w niej rozwi-
= na¢ jego oryginalne po-
chodzenie, podkresli¢
fakt, ze powstaje tylko w szesciu miejscach na $wiecie oraz naswie-
tli¢ jego specyficzng technologi¢ fermentacji. To jednak, o czym za-
wsze trzeba pamigta¢ to zapach i smak, ktory intryguje zaréwno
wielbicieli piwa, jak i koneseréw whisky czy koniakow. Trapist po-
trafi pachnie¢ karmelem i toffi, rodzynkami, koniakiem, cytrusami,
melonem, a nawet zat¢chtg piwnica. Jego smak to wytrawna gorycz-
ka, stonowana ekstraktywng stodycza i1 jednoczesnie podkreslona
alkoholowg cierpkoscig. Jest to idealny kompan deski serow, orze-
chow i winogron. Ten zestaw zapewnia uczte, jakiej nie powstydzi
si¢ wiasciciel najbardziej wyrafinowanego podniebienia.
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Miejsce 1.
Porter battycki (po prostu porter)
: Tak naprawde porter
battycki powinien zo-
stac  plerwszym na
$wiecie chronionym ga-
tunkiem piwa. W ciggu
ostatnich kilku lat jego
wpopulacja’ zmniejsza-
a si¢ w tempie zastra-
szajacym. Dzisiaj gatunek powoli si¢ odradza, jednak piwosze, kto-
rzy pamietajg portery z dawnych lat, ciagle tesknig za aromatem
palonej kawy, wedzonki, kwasowoscig, jaka znalez¢ mozemy w we-
dzonej kietbasie, za delikatnym zapachem owocow, wyraznymi
akordami alkoholu i tym wszystkim, co sprawia, ze porter battycki
nie ma w piwnym $wiecie nasladowcow ani nawet dalekich krew-
nych. Zamiast wiec starac si¢ opisac i zrozumie¢ jego smak, nalezy
nala¢ sobie kufel tego czarnego specjatu z wisniowymi refleksami
i pijac matymi tykami delektowac si¢ petnig smaku i aromatu na-
prawde¢ mocnego trunku dolnej fermentacji.
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W tej chwili wielu znawcow tematu mysli sobie o piwach, ktore
nie zostaty uwzglednione w naszym rankingu. Jest przeciez kwasny
jak cytryna berliner weisse, ekskluzywne biere de garde i wiele in-
nych stylow, obok ktorych nie mozna przejs¢ obojetnie.

Na szczescie dla tych zaniepokojonych Czytelnikow powyzszy
ranking jest pierwszym z cyklu. W kolejnych cze¢sciach kazdy
z pewnoscig znajdzie cos dla siebie.
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