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Przyrz�dzanie tostów to czynno�� znana prawie ka�demu. Mo�emy robi� je, u�ywaj�c wielu 
urz�dze�, ale zasada zawsze pozostaje taka sama. Nale�y go przypiec i jednocze�nie nie 

przypali�. Kiedy za robienie tosta bierze si� chemik, czynno�� ta nabiera wymiaru reakcji bio-
chemicznej i wtedy o jako�ci posi�ku stanowi ilo�� produktów, b�d�cych wynikiem przemian 
cukrów poddanych obróbce termicznej w okre�lonym czasie. Mo�emy uzyska� smak s�od-
kawy, karmelowy, kawowy, to�, przypalony a nawet spalony. Te same reakcje s� przyczyn� 
powstawania g�ównych zapachów obecnych w setkach napojów alkoholowych. Zapachów 
okre�lanych mianem br�zowych, których obecno�� najcz��ciej powoduje wra�enie g��bi smaku, 
pe�ni i z�o�ono�ci aromatu. Do tego dochodzi wp�yw drewnianych beczek, le�akowania i tego 
wszystkiego, co kojarzy si� z dojrzewaniem i szlachetnieniem trunków.

Maciej Cho�drych
Kompania Piwowarska SA

Barwy smaku 
� br�zowy

Br�zowy zapach mo�na podzieli� na kilka umownych 
kategorii, które wygl�daj� mniej wi�cej tak:

Cukrowe: karmelowy, przypalony, spalony, to�, cukier-
kowy, kajmakowy, mleczny.
Owocowe, przyprawowe: waniliowy, migda�owy, czeko-
ladowy, s�odowy, kawowy, kakaowy, cappuccino.
Ro�linne: orzechowy, torfowy, kory drzewa, syropu 
klonowego.
Mi�sne: pieczonego mi�sa, grillowanego mi�sa, w�dzo-
nej ryby, dymu w�dzarniczego, w�dzonki.

Br�zowy aromat cz�sto �wiadczy o wieku alkoholu, jego 
g��bi� smaku i historii, jak� przeszed�. Br�zowy to cecha, 
która sugeruje nam s�odkie smaki, a tak naprawd� przenosi 
nas w �wiat gorzkich czekolad, migda�ów i kawy.

Ten  smak to zdecydowanie �wiat whisky. Pij�c przeró�-
ne odmiany tych alkoholi, wyczu� mo�emy nuty orzechowe, 
migda�owe, torfowe, d�bowe i oczywi�cie ca�� mas� odcieni 
karmelowych i to�.  Kiedy delikatnie rozcie�czamy j� wod� 
(nie lodem!), zapach cz�sto przypomina popularne krówki, 
mleczn� czekolad� a czasem nawet kakao. Stare single Malty 
to cz�sto bardzo wytrawne odmiany br�zowych aromatów. 
Od kory drzewa zaczynaj�c, poprzez gorzkie migda�owo 
� orzechowe nuty, a� do zapachu dymu w�dzarniczego. 
Zapach drewnianych desek, starych beczek tr�c�cych 
st�chlizn� czy �wie�o skopanej ziemi to cechy, które od 
wieków przyci�gaj� mi�o�ników tego trunku.

Koniaki w aromacie zachowuj� si� do�� podobnie. 
Tu jednak br�zowy zapach do�� cz�sto przybiera posmak 
czekolady, ciemnego s�odu, ciemnego chleba czy �wie�o 
mielonej kawy. Stanowi kompilacj� wytrawno�s�odkich 
cech zapachowych i smakowych, st�d te� koniaki idealnie 
nadaj� si� jako akompaniament do lekkich, czekoladowych 
deserów czy eleganckiej bombonierki.
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